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Según la legislación alimentaria, no se comercializarán aquellos alimentos que no sean considerados seguros para 
el consumidor, es decir, con posibles repercusiones negativas para nuestra salud, a corto y largo plazo. La industria 
alimentaria y los restaurantes ya están controlando la formación de acrilamida de manera obligatoria. Implícate 
activamente tú también en tu salud y controla el color de tus alimentos cocinados. ¡En casa sigue también estos 
consejos! 

Encuentra toda la información detallada y siempre actualizada en nuestra web: 
http://www.aecosan.msssi.gob.es 

EDITA: Agencia Española de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutrición. 
NIPO papel: 690-18-006-3.  NIPO en línea: 690-18-007-9


